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10, Y UNA

BARRA DE CATORCE METROS DE LARGO. JORDI PUIG EXPLICA
EL CONCEPTO DETRAS DEL DISENO DE FACTORIA 1075

Por Carola Caballero. Fotos de Josip Curich,

1 la cuadra 10 de Mendiburu, los talleres de mecénica
han cerrado. En cambio las casas —por lo general
pequeiias, de un piso, antiguas— acaban de encender
sus fachadas, No hay letrero alguno afuera del 1075,
a noche también empicza

pero adentro, en Ja cocina
Jordi Puig elige una mesa que se acomoda junto a la pared
Retira la silla de madera, la misma que él mandé hacer,y se
sienta frente a la vajilla que eligi6 junto a Luciano Mazzetti,
¢l chef. Cuando recibié el proyecto de lo que ahora es

BIO

Factoria 1075, el espacio era otro: un almacén con cimaras
refrigeradas, bajo dos pisos de oficinas. Puig explica que el
a nivel de vigas y

espacio generd un gran trabajo estructura
de columnas en fierro, para hacer porticos y poder soportar
la nueva disposicion. Habfa mucha columna y mucho
muro, cuenta, Limpié la zona y la prepard, La ejecucion del
proyecto del nuevo restobar miraflorino le tomé a su arqui=
tecto de interiores y disefiador unos cuatro meses

Pero en realidad su punto de partida est de la puerta hacia

Pagina anterior: Puig rabajé estruc-
turas metdlicas visibles, suslo de
baldosas rotas y paredes tarrajeadas.
Esta pégina: Detalle de 1a barra. La
idea fue gonerar Ia sensacién de un
espacio que no es impoluta ni perfec-
to, pero sf acogedor.




Arriia: Una barra de apeoximadaments catorce metros do
largo, atraviesa el local de un 1ado al otr,

Atajo: La teraza, que recibe a los comensales, foe
construida sobre un “ipico patio de Ia abuela, con
macetas y pared de piedrar, como describe el anquitects

sfisera. El entorno de La Mar, sus talleres de mecinica que van
desaparcciendo conforme a zona se revaloriza y se transforma
y sus casas tipicas que él llama “de la abuelita”, con maceteros

de geranios en las ventanas, motivaron a Puig para hacer de

Factoria 1075 un homenaje a la zona. La nosulgia empicza
con ¢l nombre,

Su concepto central fuie el barrio. Su naturalidad, calidez y
familiaridad. Todo fue levantindose alrededor. El suclo de
baldosas rotas adrede y colocadas a manera de rompeca-
bezas. Las paredes tarrajeadas en terrazo blanco con piedras
pequenas. Los baiios de ladrillo picado, y sus lavaderos, que
son de ropa. Puig diseiid desde la posicion de los conductos
metilicos que cruzan el salén, a vista de todos, hasta las
mamparas, y las puertas en fierro con vidrio. Sus proveedores
son talleres simples y nada sofisticados, pero duchos en el
oficio. Como aquellos que rodean ¢l local

Todavia el olor conocido de la madera —reciclada— se siente

por encima del aroma de la cocina. Mesas, sillas y estante
estan hechas de este material. También la barra de aproxi
madamente catorce metros de largo que atraviesa el espacio,

umendo la terraza frontal ~donde ¢l horno de barro, ademis

de “dar look”, era requisito del chef-, con ¢l salén posterior.
La paleta que predomina es natural, creando un cfecto
suave y acogedor bajo las luces que provienen de focos
olor

desnudos de distintas formas y tamarios. Los toques d

se encuentran en los detalles, como las fotografias e an

formato de Mariana Llosa y Denise Dourojeanni, y en las
notables repisas sobre la barra, que albergan y ordenan las
botellas como podria hacerlo cualquier bar del mundo, o la
bodega de la esquina

El disefio s suma a las sensaciones que genera la buena

gastronomia, dice Puig. Es parte de la experiencia. “Es

parte del hecho de ver, de ser visto, de estar en un espacio

conversacion

guapo, comer rico con buena misica y buer

continia el arquitecto, describiendo una fusion de placeres
que muchas veces se encuentran sobre una barra

Y esta es, ciertamente, protagonista del local. Puig le encargs
a1a artista Cecilia Alonso que trabajase su layout, de tal forma

que la madera pareciese sacada de un contenedor vicjo

Como toque final, una frase dibujada la recorre,a m
]! i
ale p

tonto y quedarse callado, que hablar y confirmarlo”. &

advertencia de catorce metros de largo: "Mis v

DISENO Y TECNOLOGIA

ES LO QUE SU
COCINA NECESITA

Lavaplatos
Tramontina

TRAMONTINA




S meeyge O4VATY

VIO3AN3IA N3 040 3d NOF1

‘00INVLIYE [ INIIV NOD
NYI8VH 3ZI4d ONITHLLS VAIY 130 SYLSITYNL SOT HONOWIVM
A S3AIAYNIE 30 ‘04440 13 NT V¢ /1 °vaIdYY 30530 SOL
“SIA SOIQVdS3 SO1 A N3V ONNIW O Y TIVM 30 OWIEIN O
'STYOIYILXT V¥V SOINI ‘0INd 1QY0r ¥0d SLO
VRI0LIYE "OYADvE JANYLSNOOIY TONVISI 01N
'S3LINS SV V SYT38VSYd SYT 30 NYTIW N3 VAOW 30 $313L0H

SYS0O 3a VLSIATY YNN

'VAYY0D IHIIW 30 3183NW 0D1LFOVAN0d 13 "SITYNOIJVNYILNI SONIULST SOA "SVLIT0dOWS0I Yuvd 0708 “4'Q cu_xu.s_ 30 SY¥dWO0J 30 YJn9 V1 :SYW3qv



